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Uvodni slovo

Je to tak, rozumni lidé kupuji lokalni potraviny. Jsou erstvé, trhaji se dozralé a navic
maji své kouzlo. Nevozi se pres pll planety, tedy nemusi obsahovat umélé konze-
rvanty, a nezanechdvaji po sobé nesmazatelné ekologické stopy. Tvofi bohatstvi
regionu a znamenaji odlisenf v globalizovaném svété. Pfiznejme si to—jakou radost
dneska zplisobi, kdyZ na dovolené objevime néco, cojejiné, co nekoupime stejné tak
kdekoli u nas!Jen ta hrdost na regionalnf poklady v Cesku jedté nenf tak patrna jako

v ¢asto patriotském zahranici. Ale i tak uz slava hypermarket pomalu, ale jisté bledne.
Alespon mezi lidmi. Komunalni politici stale jesté ne vsude pochopili, Ze ob¢anska
obsluznost nejsou jen velkoplo$né markety se zbozim dlouhé trvanlivosti a nékdy

i sporné kvality, ale Ze Zivot v obcich a centrech mést udrzf hlavné mensf obchdky. Ze
lidé zacinaji u mnohych potravin jit cestou ,méné, ale zato opravdu dobré a Cerstvé*.
Cenfsi toho, ze védi, kdo je vyrobil, kde rostly. Ze lidé majf radi osobnf pfistup, I{bf
sejim, kdyZ v obchtdku slysi své jméno a tieba: ,..bude to zase Vas oblibeny syr s bazalkou? A chcete k tomu

i lahev syrovatky?Je dneska dovezena... Pravdou je, Ze podnikani v zemédélstvi ¢i potravinarstvije v evropském
kontextu dotaci, subvenci a protekcionistickych opatfeni ponékud vyzvou. A i proto povazujeme podporu

a zviditelfovani lokalnich potravin a poctivych vyrobcti za velmi ddlezité, budeme v tom pokracovat. A vsem
producentim cerstvych lokalnich potravin drzime palce, jdou bezpochyby spravnym smérem.

Pavla Bfec¢kova
Mistopfedsedkyné pfedstavenstva Asociace malych a stfednich podnikd a Zivnostniki CR

Regionalni znacky se snazi pfispivat ke zviditelnénf kvalitnich mistnich produkta

uz vice nez deset let. A vysledky se dostavuji, i kdyz mozna pomaleji, nez bychom si
prali. V posledni dobé pozorujeme trend obliby cerstvych, a pokud mozno, i lokalnich
potravin. Tojejisté chvalyhodné, ale dostupnost téchto produktd je stiale omezena
—geograficky i cenou. Jak z toho ven? Podstatnou roli hraje urcité informovanost
spotrebitel(l. Uz malé déti bychom méli ucit, ze kvalitni potraviny maji svou hodnotu
aje rozumnéjsi si doprat mensi mnozstvi poctivéhojidla, nez se prejidat lacinymi
vyrobky s pochybnou vyZzivovou hodnotou. Jisté je na misté otazka, jak ma laik zjistit,
Zejejidlo poctivé? Nejlépe tak, ze pozna jeho vyrobce. V této brozurce, kterad vychazi
diky spolupréci Asociace regionélnich znacek s Asociaci malych a stfednich podnik
a zivnostniki CR, predstavujeme maly vzorek zemédélcti a vyrobcti potravin, u nichz
byla kvalita provérena udélenim nékteré regionalni znacky. Z kazdého z 27 regiont
seveslijen dva, cozje jen zlomek celkové nabidky, ale dohromady je to snad presvédciva pozvanka k blizsimu
prozkoumani i téch ostatnich. Kazdy zodpovédny a uvédomeély zakaznik je pfinosem pro konkrétniho produ-
centaipro cely systém. A tfeba pribéhy téch, kdo uspéli, motivuji dalsi nasledovniky.

Katefina Cadilova
Narodnf koordinatorka Asociace regionalnich znacek

Publikace vznikla ve spolupraci s Asociaci regionalnich

znagek v ramci projektu ,..A TED CESKY* — XY
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Podpora vzdélavacich aktivit a propagace regionalnich W \o %o

zemédélskych produkti v ramci platformy pro ‘.' -

lokdlnf péstitele a producenty, za finanéni podpory

o e MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI
Ministerstva zemédélstvi.
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Frycovicky loupany kobzol

Prvni zminky o rodu Kublakd ve Frycovicich se datuji
30. 5.1697. Rodina hospodarila na gruntu nepretrzité
do roku 1958, do nucené kolektivizace. Po navracenf
polijsme hospodareni na statku obnovili. Jednou

z nasich Gspésnych plodin jsou brambory neboli
kobzole, které jsme v roce 2000 zacali loupat pro
skolnijidelny, vyvarovny a restaurace. Spravnym
hospodafenim jsme docilili kvality brambor, které
po uvareni nesednou, neztraceji barvu a zachovavaji
si bramborovou chut. Loupanim brambor tradi¢-
nim zplisobem bez pouziti konzervacnich latek,
kvalitnim skladovanim a operativnim rozvozem

se nam daff dostavat na vas stul Cerstvé oloupané
brambory. Ajesté pomahame chranénou dilnou
lidem s raznymi hendikepy najit uplatnén.

Jaromir Kublak
Frycovice

Bio mléko a mlécné vyrobky

Nase rodinna farma leZi v krasném prostredi Beskyd
na Upati hory Ondrejnik. Od poc¢atkl v roce 1992 se
vénujeme chovu krav a produkei mléka. Postupem
Casu jsme presli na hospodareniv rezimu ekologic-
kého zemédélstvi a rozsifili svou ¢innost o nabidku
ubytovania vyrobu mléénych vyrobkd ve vlastni
minimlékarné. V soucasnosti obhospodafujeme
pfiblizné 140 ha pastvin a stardme se 0 70 dojnic

a asi stejny pocet telat ajalovic. Na farmé si tak
mUzZete koupit: selské mléko, tvaroh, kysku, bily
jogurt, jogurts aronif, Farmarsky syr—vitéz soutéze
Regionalni potravina Moravskoslezského kraje 2013,
syr Grunt (Cerstvy syr) a syr Ondras (polotvrdy zra-
jic) a nakladané syry. Vsechny vyrobky s vyjimkou
nakladanych syrijsou v kvalité BIO.

Farma Mensik
Kuncice pod Ondrejnikem

Znacka BESKYDY originalni produktje udélovana v Beskydech a jejich podh(ifi, pfevazné na
Gzemf turistické oblasti Beskydy-Valassko, ktera zahrnuje nejen samotné pohoti Beskyd,

Jadrem regionu je samoziejmé Chranéna krajinna oblast Beskydy se zachovalou divokou
pfirodou, ktera se také stala diivodem pro zafazeni Beskyd do evropské sité chranénych tzemf
Natura 2000. Certifikaty jsou zde udélovany uz od roku 2006, coz Beskydy fadi mezi nejstarsi
regionalnfznacky unas.

www.regionalni-znacky.cz/beskydy
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Vyzralé bio hovézi maso

Rodinna ekofarma Bosina se nachaziv malé obci
Vernérovice. Od roku 2001 se rozristd a dnes na
farmé chovaji pres 200 ks skotu, nékolik ovecek

a konf. Od roku 2012 véetné vlastni porazky

a bourarny skotu a malych prezvykavcd, ktera

je registrovand a certifikovanajako bio, od roku
2017je soucasti farmy i vlastniobchod a pfijemné
venkovni posezeni. V nabidce je nejen vlastni maso
amasné produkty, aleidalsi sortiment od lokalnich
producent(. Vlajkovou lodi farmy je vyzralé bio
hovézi maso z vlastnich byckd, ktefi nejsou starsi
nez 30 mésicl. Bycijsou kiizenci plemene Salers
(otec) a dalsich masnych plemen. Maso zraje na
farmé14 dnf pfi teploté 1° C, ¢imZ ziskd na kiehkosti.

Ekofarma BoSina
Vernéfovice

Ovci syry, jogurty, jogurtova
mléka, tvarohy...

Z kopcti nad Sonovem u Broumova se na stoly
milovnik( mlécnych delikates dostava ovci syr. Na
své farmé a okolnich pastvinach chovaji Monika

a Vladimir Mencikovi pres 400 ovci. Z mléka Men-
Cikovi vyrabéji ovei syry. Mékkeé, tvrdé, ochucené,
tvaroh ijogurty. V roce 2005 byl jejich syrocenén
titulem Syr roku v kategorii ov¢ich syri. Vsechny
produkty majf certifikat BIO kvality. Na farmé

v Sonové se potadajf bioseminate pro déti ze $kol,
Skolek a zemédélskych ucilist. O ovce je na farmé
velmi dobfe postarano, vse je podfizeno pohodé
zvitat. Treba i pravidelné stithani viny. Oznacenf
bio znamena, Ze zvirata nejsou dokrmovana
hormonalnim a syntetickym krmivem, vse musi byt
na prirodni bazi. Jehnata piji pouze mléko od matky,
pozdéji spasaji travu pastvin.

Monika Menéikova - farma Sonov

Sonov u Broumova

~

BROUMOVSKO regionalni produkt® 3
Tovsko ©

BROUMOVSKO regionalni produkt se udéluje na izemi CHKO Broumovsko, koordinatorem je

Agentura pro rozvoj Broumovska, ktera prispiva k rozvoji regionu zejména v oblasti cestovniho

ruchu. Broumovské produkty potkate vinfocentrech v regionu a celoro¢né i v Café Dietzenhofer

v broumovském klastere. EHE

www.regionalni-znacky.cz/broumovsko
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Jehnéci maso
atrvanlivé masné vyrobky

Nasi farmu najdete v malé vesnicijménem Hlinna,
na Upati vrch Hradisté a Holého vrchuv . a ll. z6né
chranéného tizemf Ceské stiedohofi. Hospodarit
jsme zacalijiz v roce 2013, vénujeme se chovu
kiizenct ovci plemene Suffolk. Prispivame tak

i k tvorbé krajiny a postupné vracime ptivodnfvzhled
pastvinam a sadtm. Certifikat jsme ziskali pro jeh-
néc¢i maso a skupinu trvanlivych masnych vyrobku.
Jsme rodinna firma s dlouhodobou tradiciv uzenar-
ské vyrobé specialit. Snazime se, aby nase vyrobky
mély vzdy néco navic, kvalita a femesIné zpracovanf
nasich uzenarskych vyrobki je samoziejmostf,
prednosti pak chutové ¢i tvarové odlisnosti. Mezi
certifikované trvanlivé masné vyrobky patfi skupina
prsuta fermentovanych vyrobka.

Chovanecéek s.r.o.
Hlinna
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Drzovickeé vyrobky z koziho mléka

Jsme mala farma v obci Drzovice u Ustéku. S chovem
hnédych a bilych kratkosrstych koz jsme zacali
vroce 2002. Od ledna 2009 disponujeme vlastni
syrarnou, kde vyrabime nase vyrobky z koziho,
ov¢iho a kravského mléka. Kozy a ovce chovame,
kravské mléko vykupujeme. Certifikatjsme ziskali na
vyrobky z koziho mléka (kozf cerstvy syr, kozi mléko,
kozi baby gouda, kozi kefir, koz gouda archiv a kozo/
ovditvaroh), vie vyhradné z mléka koz a ovci, které
sevolné pasou na pastvinach u nasi farmy. Nepo-
uzivame zadné piisady a konzervanty, jen syfidlo

a mlékarské kultury. Nakoupit mizete pfimo na kozf
farmé, vybranych farmarskych trzich, farmarskych
obchodech a prodejnach zdravé vyzivy a vybranych
akcich. Terminy a mista prodeje najdete na webu

a facebooku.

Jakub Lau$§man
DrZovice

CESKE STREDOHORI regionalni produkt®

CESKE STREDOHORI je oblasti s neopakovatelnou atmosférou krasné pirody, vysokych ¢edi¢ovyich kup
a hradnich zficenin, které tyto dominantnivrcholy korunuji. Mnohotvarnou geologickou stavbu vulka-

nického pohofia zachované lesni porosty doplfiuje pestra paleta pastvin, luk a polf, coz vytvariv ramci
CRjedine¢nou rozmanitost. Za Chranénou krajinnou oblast bylo Ceské stfedohof vyhlaseno v roce 1976.
Zaujiméa prostor od Krugnych hor, vrozmezi od Lounska k Ceské Lipé a Bene$ovu nad Ploucniciv délce
E cca 70 kilometrdi. Pres relativni blizkost priimyslovych aglomeraci stale nabizi i nedotcenou prirodu.

Krésy Ceského stfedohofise staly inspiraci a zdrojem nejen pro vytvarné umélce.

www.regionalni-znacky.cz/ceske-stredohori
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Cidre zjablek z nejsevernéjsich Cech

BBCidre je zkvasenyjable¢ny most, ktery vznika
pomalou fermentacfjablecné stavy ve vhodnych
nadobdch a pfi nizké teploté v pribéhu zimy. Vyrabény
je zjablek, kterd pochazi ze starych sudetskych

odrtd, rostoucich po Sluknovsku a Ceském Svyicarsku.
ProtoZe sejednd pouze o mistnijablka s mistnimi
divokymi kvasinkami a procesy probihajiv podmin-
kach mistnich teplot a mistniho klimatu, nenfvysledny
produktjinde a vjinych podminkach napodobitelny.
Tim, Ze BBCidre nent filtrovany ani pasterizovany
asoucasné nenivykvaseny do (plné nulové hladiny
zbytkovéhojable¢ného cukru, nadéle v lahvi pracuje,
pomalinku prokvasuje a chutové se vyviji. BBCidre
nedoslazujeme, nepasterizujeme, nesitime, nedosy-
cujeme, nefiltrujeme, anijinak uméle neupravujeme.
Jedna se o Cisté piirodni produkt. Drsnyjako krajina,
odkud pochazi.

BBCidre s.r.o.
Rumburk

Mlécné vyrobky z RiiZzové

Cerstvy farmarsky nepasterizovany syra tvaroh

a pasterizovanyjogurt a kefir z rodinné farmy v Riizové.
Vyrobky z mlékarny |ze zakoupit pfimo na farmé

v RUZové. Honzovi provozuji farmu s minimlékarnou od
roku 2009. Farma sestava z rodinného domu a nedavno
dostavéné hospodarské budovy, ke které priléha détské
hristé, venkovni terasa a ohnisté s posezenim. Ostatni
pozemky slouzijako pastvina s ohradami pro zvifata.
Chovaji skot, koné, kozy a dalsf, at uz vétsi ¢i mensi
zvifata. Zvifata se pasou na loukach v okoli Pastev-

ntho vrchu. NesnaZzi se za kazdou cenu pfijit s nécim
originalnim, spise chtéji pokracovat ve starych tradicich,
prispét k vasi dobré naladé a spokojenosti. Mlécné
vyrobky—nepasterizovany syra tvaroh a pasterizovany
jogurta kefirjsou k zakoupeni od jara do podzimu. Pak
kravy odpocivaji pred otelenim. Na farmé je mozné také
ubytovani ve dvou pokojich a tfech apartma. Hosté si
mohou vyzkouset praci na farmé.

Martin Honza - Farma RuZova

RGZova
CESKOSASKE SVYCARSKO regionalniprodukt®  EUO)

Znatka CESKOSASKE SVYCARSKO regionalnf produkt je udélovana v romantické krajiné
mezi Décinem a Pirnou, ktera toto oznaceni nese pro své krasy uz od konce 18. stoletf. Vedle

piskovcovych skal do regionu patif i $luknovsky vybézek, oblast nepravem opomijend, s krdsnou
pfirodou a zajimavymi mésty i pamatkami. Eu E

www.regionalni-znacky.cz/ceskosaske-svycarsko
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Mlécné vyrobky z Farmy pod Filipkou

Farma pod Filipkou se nachazi ve Slezskych
Beskydech, v chrdnéné krajinné oblasti, v nadmorské
vysce 700 m. Je jednou z nejvyse poloZenych farem

v Ceské republice. Hospodafime v ekologickém
rezimu, vSem zvitatlm, kterd Ziji na mistnich
loukéch a pastvinach, se dostava vysoce kvalit-

niho krmiva. Nejsou stresovana ani pfi porazce.
Chovame vychodofriské ovce, anglonubijské kozy

a kravy plemene Jersey. Ovéi, kozi i kravské mléko

je zpracovavano v moderné zafizenych prostorech,
pfidodrzovanivsech hygienickych i veterinarnich
pozadavk(. Logem nasi farmy je ¢tyflistek, symbol
pratelstvi, lasky, porozuméni a zdravi. Vse, co se déje
unéas nafarmé, jevsouladu s pfirodou. Tésime se

z véci, které nas obklopuji a délaji stastnymi. Jsme
radi, kdyz nés navstivite a ocenite nasi mnohdy
nelehkou préci vlidnym slovem a uznanim.

Ing. Rudolf Chval, Farma pod Filipkou
Navsi

GOROLSKO SWOBODA regionalni produkt®

Medové likéry St. Ambrosius

Nase medové likéry St. Ambrosius, které vyrabime
uz od roku 2003 v malé rodinné likérce v Nydku, maji
blizko k tradi¢ni miodule, kterou si nasi predkové
odnepameéti pfipravovali pro vyznamné chvile.
Domacf pfiprava téchto likéri zarucuje zachovani
[é¢ivych Gcinkd medu. A proc St. Ambrosius? Svaty
Ambrosius (339—397), ¢tvrty milansky biskup, je
jedinym znamym patronem vcelar(. Viyznacoval

se vCeli pil” a podle legendy se mujako malému
ditéti v kolébce usadil na obliceji roj véel, nanesl mu
najazyk med, a aniz mujedinym bodnutim ubliZil,
odlétl. Medové likéry St. Ambrosius posiluji imunitu,
zlep$uji traveni a pfindseji dobrou pohodu. Vsechny
vyrobky pfipravujeme s laskou a Gctou k tradicim.

Mgr. David Czyz
Nydek

GOROLSKO SWOBODA je razovity region prekonavajici hranice ti statti— Ceska, Polska
a Slovenska. Jedna se o oblast s vlastnim narecim, specifickou gérolskou kulturou, staletymi

polské strané.

tradicemi a houZevnatymi obyvateli. Kvyznamnym méstim a obcim mikroregionu patff
Jablunkov na ¢eské strané, Cadca a Turzovka na slovenské strané a Ustron, Wista a Istebna na

www.regionalni-znacky.cz/gorolsko-swoboda
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Troubelické maso z vlastnich chovu

Spole¢nost TAGROS a.s. byla zaloZzena v roce 1995.
Zameéfuje se na zemédélskou prvovyrobu, ovocnai-
stvi, provoz restaurace a vefejného stravovani. Pri
produkci masa vychazi z uzavieného obratu stada
svyuzitim krmnych plodin z vlastni produkce. Diky
této skuteénosti, a spolu s ditkazem pro vynikajici
zdravotni stav zvitat po celou dobu vykrmu, spo-
le¢nost produkuje zvitata, a tedy i vysekové maso
nejvyssich jakostnich parametrd. Spolecnost dispo-
nuje vlastni pordzkou, bourdrnou masa, vyrobnou
masnych vyrobkd a podnikovou prodejnou. Dennf
kapacita porazky je 15 ks prasat. Bourarna slouzi
kjate¢nému opracovani (bourani) masa z vlastnf
porazky. Vyrobky se vyrabéji zpravidlajednou za
tyden, to v zavislosti na objemu prodeje. Podnikova
prodejna je oteviena s dniv tydnu.

TAGROS a.s.
Troubelice

Farma Pohoranska Koza

Napred jsem utekla z mésta, abych si vylécila

bolavé srdce a byla nablizku své kobylce. Ke pstim,
kocourdm a konim brzy pfibyly dvé kozy —Réza
aSnéhurka. To, cojsem s nimi zazila, predcilo
veskeré ocekavani. Poskakovaly po stiese u sousedd,
protrhavaly ohradniky, likvidovaly rize. Ale zvladly
jsme to a prisel dalsi ndpad. Co tak mit koz vic
avyzkouset mléko? A co tak syry a tvaroh? Ale jak

na to? Rozjel se koloto¢ vyhledavanfinformaci, kurza
navyrobu syr, celkova zména pozemku za domem,
stavba syrarny a vily pro kozi damy. Pocet kozenek
se rozrostl na11 ajednoho koztho Svarného chlapce,
bilé, hnédé i anglonubijské. Prijedte se pokochat
pfirodou v misté, které je jen kousek od velkomésta,
a zpfijemnit si vylet kozim mlékem a kouskem
koztho syra zpracovaného u nas na farme.

Farma Pohofanska Koza
Dolany-Pohofany

HANA regionalni produkt® =§'¢ E

HANA patif k nejvétdim regiontim, zahrnuje 333 obci ve tiech krajich. Z trodnych rovin se zveda
k podhtfiJesenikd a Hostynskych vrchi, jeji soucastije i metropole Olomouc a moravska perla

Kroméfiz. Mnoho certifikovanych produktt miZete nakoupit v olomouckém obchtdku To
pravé z Hané i odjinud a na ¢etnych akcich v Olomouci a okoli.

www.regionalni-znacky.cz/hana




Roztomilé syry

Nase syrarna vyrabi tradicni’i zrajici syry. VSechny
nase produkty jsou vyrobeny z pasterovaného
kravského mléka ajsou tim pravym pochutnanim
pro milovniky bioprodukt.

Vyrabime tradi¢nimi postupy syry z erstvého
kravského mléka, které zpracujeme do dvou hodin
od nadojent. Jedingym pouzivanym konzervantem
je mofska stl. Vyrabime tyto druhy syrd: cerstvé —
ofechovy, olivovy, uzeny, s medvédim cesnekem,
nakladany (ve smési kofent), Cisty bez piidavkd,
pateny, ostépek, tzv. ,Sumperak*—zrajici tvrdy syr,
syrtaleggio, ricottua pomazanky z ricotty.

Roztomilé syry
Sumperk

Domaci hovézi maso

Hospodafime v podhorské oblastiJesenikd v CHKO,
prevaznév Gdoli Bilé Opavy, kdejsouilazné Karlova
Studénka. V Gdoli chranéném nejvyssi horou
Jeseniki—Pradédem ajesenickym hiebenem pred
emisemi z Polska i Cech. V krajiné nedoteené tézkym
pramyslem ¢i zemédélskymi chemikaliemi. Také
krmivo pro nase stado pochazf z luk v blizkém okoli.
Diky Programu rozvoje venkova jsme realizovali dva
projekty: bourdrnu masa a sklad na stelivo a krmivo.
Bourarnujsme vybudovali, abychom byli sobéstacni
a nasim zakaznikam se dostalo Cerstvé maso pfimo
od farmare, z vlastniho chovu. Chceme porazet
jeden kus mésicné, aby byljednomési¢ni pravidelny
odbyt masa. Navstivte nds a presvédcte se sami

o prostredi, vnémZ chovame dobytek a zpracova-
vame maso pro vas.

Robert Chovanéak
Ludvikov

JESENIKY originalni produkt®

JESENIKY originalnf produktjsou znackou udélovanou v pohotf Hrubého a Nizkého Jesentku,
vdrsné, ale krasné krajiné, ktera nabizi jedinecné zazitky turistim a zarucuje produkeci ¢istych

nové tvare tradi¢niho regionu.

a kvalitnich potravin. Certifikovany jsou nejen vyrobky, ale také sluzby a zaZitky, které ukazujf

www.regionalni-znacky.cz/jeseniky
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Stfimelicka uzenina

Drazi pratelé dobré uzeniny, dovolte abych se

vam predstavil. Po ziskanf vyucniho listu v oboru
Reznik—uzenaF v roce 1988 jsem postupné pracoval
v nékolika masnych provozech. Od roku1993 jsem
byl zaméstnan jako reznik hotelové kuchyné Motelu
Konopisté, poté jako kuchaf v restauraci U Fleka

v Praze. V té dobéjsem zacal pracovat na vlastnich
receptech, vyvijel jsem technologii malovyroby
uzenin bez pouziti separatd, konzervantt a dalsich
chemickych pridavkd. Po téméF dvaceti letech expe-
rimentovanijsem roku 2014 spustil komerc¢nivyrobu
uzenin ajinych masnych produkt pod nazvem
Stfimelickd uzenina. Zjednodusené feceno do mé
dilny pfichazi pouze syrové maso a koreni a vychazi
znimasné vyrobky se stoprocentnim podilem mé
vlastni prace.

Jifi Hefman
Kostelni Stfimelice

MIlécné vyrobky z farmy Bio Vavfinec

Farma byla obnovena v roce 1993 a od samého
pocatku hospodafila v systému ekologického
zemeédeélstvi. Hlavni myslenkou naseho hospodarenf
je trvale udrzitelny rozvoj v okoli nasi vesnicky
Okrouhlice. Farma se zabyva chovem krav s produkcf
mléka. Chovame skot, ktery prirozené patii do nasi
zemé, tj. plemeno ¢eského Cervenostrakatého skotu
(CESTR). Nase zvitata maji moznost celoro¢niho
pristupu do vybéhu a na pastvu. Klademe dtraz na
dlouhovékost nasich dojnic a upfednostriujeme ji
pred maximalizaci dojivosti za cenu znicenfjejich
zdravi. Vyrabime syrové mléko, jogurty, jogurtové
koktejly, cerstvé syry, tvaroh dle receptury pana
Antonfna Smakala starsiho, podmasli, maslo, zrajici
syry—Vaviinecky syr, Syr sv. Barbory a Okrouh-

licky syrecek.

. BioVavfineca Kosafr, s.r.o.
Okrouhlice

i - T e T m)”'ﬂo,
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KRA] BLANICKYCH RYTIRU regionalni produkt® %C/@
Mierons®
KRAJ BLANICKYCH RYTIRU se rozkladé okolo tajemné hory Blanik. A¢ nedaleko Prahy,
pro mnohé navstévniky je prekvapenim malebnou krajinou, pamatkami, turistickymi zajima-
vostmi i kvalitnimi produkty s dirazem na ekologii a udrzitelny rozvoj. EI.’i'iﬁEl

www.regionalni-znacky.cz/kraj-blanickych-rytiru
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Svestky z Podiil$an

FrantiSek Richter se vénuje ovocnarskému remeslu
od roku 2002, kdy se snazil najit nové odridy odolné
vagi Sarce, a zaroven podobné klasické ceské Svestce,
coz se mu diky vynalozené pili skute¢né povedlo.
Svestky miizete zakoupit pffmo natrhané ze sad(,
neboisusené. V dobé sklizné nabizime kvalitnf

a chutné $vestky, 100% z vlastni produkce. Svestky
se hodf na p¥fmy konzum, zavarku i povidla. Svestky
jsou Cerstvé trhané a pripravené k prodeji, nejedna
se 0 samosbér, prodejni obdobi trva pfiblizné od
konce Cervence do fijna. K dispozici jsou vjakémkoli
mnozstvi, u vétsiho (nad 15 kg) je vhodné svestky
predem objednat. Zakoupit Ize i susené Svestky

v balenf po 150 nebo 500 gramech.

Frantisek Richter
Podulsany

MIlécné vyrobky z farmy Apolenka

Diky pouziti tradi¢nich metod, jakymi jsou setrna
kratkodoba pasterace ¢i prokysani piimo ve spotre-
bitelském obalu, ziskavaji mlécné produkty z farmy
Apolenka zcela ojedinélou chut. Kvyrobé je pouzi-
vano vyhradné mléko kravJerseyského plemene,
s RNST kteréje specifické vysokym obsahem mléénych
Gionzggy Ef u bilkovin a mlé¢ného tuku. MIéko je Zluté zbarveno
Rrodukt karotenem, tukové kapicky jsou velké, takze je
; vhodné pro produkci syru, tvarohti ajogurtt.
Vyrobky je mozné zakoupit pfimo v aredlu farmy,
kterd je specifickd tim, Ze poskytuje pfileZitosti pro
osoby se zdravotnim postizenim prostfednictvim
rehabilitace, pracovnich zkusenostf, sportovnich
aktivit ¢i vzdélavani, to vse v prostredi zemédélského
statku, ve spoleénosti koni a ostatnich zvitat.

Farma Apolenka
Spojil

i,

YRCID  KRAJ PERNSTEINU regionalni produkt®
q’NfTE\“#\y

KRAJ PERNSTEINU je mozn4 trochu prekvapivym oznagenim pro Pardubicko, dojehoz historie
se pravé rod Pernstejnt zapsal nesmazatelnym zptsobem. Stejné tak se malo vi, ze krom
perniku umfiv tomto regionu i chovat ryby nebo tfeba péstovat ovoce.

i

www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu
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Kozi mléko a kozi syr

.‘_}.PH{','L'E\I:“i Hospodafime v ekologicky neposkvrnéné oblasti
HABIDRA Krkonosského narodniho parku. Klademe diiraz na

o ekologicky chov a tradi¢ni ru¢ni zpracovani mléka
V 4 amlécnych vyrobkd, pfizachovanivsech hygienic-
kych a veterinarnich pozadavk( a norem v rezimu
,prodej ze dvora“. Kozi mléko se od kravského
v mnohém lisi. Predevsim vytvari daleko méné
hlenu nez kravské mléko. Kozy jsou obvykle zdravé
a Cisté a neni nutnéjim podavat antibiotika nebo
jiné léky. Kozi mléko obsahuje napfiklad az10x vice
sloucenin fluoru, ktery posiluje imunitu, chrani zuby
azpevnuje kosti. Z toho, Ze se u koz nevyskytuje
rakovina, se usuzuje i na pozitivni a¢inky koziho
mléka v prevenci této zakefné choroby.

Krkonos$ska kozi farmas.r.o.
Rudnik

Krkonosska medovina

Byvaly doby, kdy byste v hospodach na ndpojovém
listku naslijen medovinu, az pozdéji ji vytésnilo
levnéjsi pivo a vino. Tento napoj, ktery znali uz staff
Rekové, se oviem do nadeho povédomf vraci. A to
je dobre, kvalitni medovina totiz kromé lahodné
chuti pisobi blahodarné na lidsky organismus —
stejnéjako med, ze kterého se vyrabi. Samozrejmé
v pfiméfeném mnoZzstvi.

Krkonos$ska medovina od firmy Apicorje 18%
alkoholicky napoj, ktery se vyrabi kvasenim medu.
Zakladni surovinou je ¢esky med, voda a vyluhy

z bylin. Medovina je stacena do lahvi riznych
velikostia tvard s etiketou, na které je zobrazen
Krakonos. Navrch jsou lahve zdobeny vcelim voskem
nebojsou pouZivany i lahve keramické.

Ing. Pavel Cerman - APICOR
Rudnik

KRKONOSE originalni produkt®

KRKONOSE originalnf produkt se mohou pochlubit prvnfmi certifikty regionalni znacky, které

se datujf uz do roku 2005. Uzemf zahrnuje nejen samotné pohoff Krkonog s nejvyssimi vrcholy

Ceské republiky, ale i krkono3ské podhtifi s vétsimi mésty jako Trutnov, Vrchlabf nebo Jilemnice.

Zatimcojinde usiluji o zvyseni navstévnosti, v Krkonosich je prioritou regulace cestovniho E?i'i'ﬁEl
ruchu a nabidka aktivit, které budou pfiznivé pro mistni ekonomiku i pfirodu.

www.regionalni-znacky.cz/krkonose/
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Strupcicky ¢esnek

Cesky ¢esnek pali¢dk péstovany na zemédélské
plidé v severoceském kraji pobliZ obce Strupcice.
Sazise ruéné nebo pomocisazece, sklizen na zeleno
je vyhradné ruéni prace, pfi sklizni na uskladnénf

se pouziva vyoravac. Rozvéseni a Cisténi, pripadné
pletenf copu je pouze ru¢nf prace. Cesnek se
vyznacuje specifickou ostrou chuti diky slozenf
ptidy bohaté na mineralni latky. Cesnek kuchyfisky
patrné pochazi ze stredni Asie, kde vznikl z planého
druhu Allium longicuspis. Plvodni vlasti éesneku je
Mongolsko (Dzungarsko) a Kyrgyzské stepi. Odtud
ho brzy Mongolové privezli do Ciny. Jak se doviddame
z Herodotovych zprav, byl i ve velkém péstovan i ve
starém Egypté. Pro pouZiti u nds je nejzdravéjsi
Cesnek Cesky, ktery je typicky vy$§im mnozstvim
silic, vyraznéjsi, ale zaroven i prijemnéjsi chuti.

Lukas Stransky
Strupcice

Jablka

Firma Sady a skolky Jirkov s.r.o. byla zaloZena

v roce 1991 a svou ¢innosti navazala na dlouhodobé
tradice ve vyrobé ovoce naJirkovsku. Je registro-
vanou $kolkou pro vyrobu ovocného i okrasného
vysadbového materialu. Jsme ¢lenem Ovocnarské
unie severoCeského regionu a registrovanou skolkou
pro vyrobu ovocného i okrasného vysadbového
materialu. Mame osvédceni k pouzivaniochranné
znamky SISPO —Svaz pro integrované systémy
péstovani ovoce. Jedna se o ekonomickou produkci
ovoce vysoké kvality, kterd dava prednost ekologicky
prijatelnym metodam a minimalizuje nezadouci
vedlejsi i¢inky agrochemikalii pfijejich pouzivani.
Ovoce péstujeme k pfimé konzumaci i primyslo-
vému zpracovani.Jedna se o tyto odrldy jablek:
James Grieve, Oldenburg, Spartan, Rubin, Idared,
Glostera Golden Delicious.

Sady a skolky Jirkov s.r.o.
Jirkov

OHoR
KRUSNOHORI zahrnuje masiv krugnych hor a jejich podhdii. | pres zna¢nou ekologickou zatéz,
se kterou se toto Gzemf potyka, zde najdeme krasnou pfirodu, a pfedevsim pracovité a Sikovné
EI’F-ﬁ_EI lidi, ktefi vraci svému kraji jeho neopakovatelny pavab a rozmanitost.
1
1

www.regionalni-znacky.cz/krusnohori
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Mlécéné vyrobky

Nase rodinna farma se nachaziv Milosovicich

u Zruce nad Sazavou. Hospodafitjsme zacaliv roce
1992 na 16 hektarech s 5 restitu¢nimi dojnicemi

v plvodnich budovéch. V roce 2000 jsme vlastnimi
silami zah4jili vystavbu nové farmy na zelené louce.
Nyni mame pfiblizné 20 suffolkskych ovci, 45 dojnic
a 50 kustt mladého dobytka holstynského plemene.
Kravy mame celodenné na pastvé s pfistupem do
kravina. Pravidelné se Gcastnime vystav holstyn-
ského skotu. Pfimo na nasi farmé si mazete zakou-
pit mlécné vyrobky, které vyrabime z mléka nasich
krav. Pochutnat si mizZete na tvarohu, &erstvych

i nakladanych syrech, korbacikach, ochucenych
mlékach ijogurtech. Do budoucna se chystame
rozsitit farmu o masny skot a ovce mlécné produkce.

Ing. Radek CihlaF
MiloSovice

Sirupy a zavareniny

Jsme malé rodinné ekologické hospoda¥stvina pl-
ném konci stfednich Cech. Od roku 2008 péstujeme
ovoce, zeleninu a byliny. Vyrabime bylinné sirupy,
dzemy, povidla, chutney a dalsi druhy zavarenin.
Obvykle mdme med a most, obcas vyrazime

s nasimi vyrobky na trhy ajarmarky. Hospodafime
na rodinném statku s historii od po¢atku18. stoleti.
Obhospodarujeme asi12 hektard pldy, vse v rezimu
ekologického zemédélstvi. Zakladame nové sady
amame i stary sad jesté z prvni republiky. Na
zeleninu a bylinky mame néco pres 4 hektary pod
oplocenim a félidk na zahradé u statku. Vyrobna
neboli ,konzervator“je umisténa v Gol¢ové Jenikoveé.
Vyuzivameji ptilezitostné i na kurzy zavarovani
nebo prodej. Prostory nabizime i k prondjmu

a usporadanivlastnich kurza.

Ing. Stanislav Svaton
Vlkanec

. 5

KOregionalni produke® NS

B}
-

KUTNOHORSKO je maly region, ktery ale zahrnuje hned dvé kralovska mésta—Kutnou Horu
a Caslav s bohatou historii a pamatkami, vinice i chmelnice, zamky Kacina nebo Zruc nad
Sazavou, a také pavabnou krajinu Hornfho Posazavi.

www.regionalni-znacky.cz/kutnohorsko




Partutovické domaci cukrovi
abramborova babovka

Zemédeélské druzstvo Partutovice je zaméreno
pfevazné na produkci kvalitniho mléka z podhorské
krajiny, na produkci sladovnického je¢mene,
potravinafského Zita a psenice, péstujf se zde kvalitnf
konzumni brambory, stejné jako vynikajici bram-
borové sadba. Vyroba cukrovije relativni novinkou,
diky niz nasly uplatnéni zeny, jejichz drivéjsi mista
byla diky mechanizaci provozu zrusena. Suroviny
pro vyrobu cukrovia bramborové babovky jsou

z prevazné ¢asti mistni. Pfi vyrobé pouzivaime
tradi¢ni postupy a vyroba cukrovi a babovky je 100%
ruéni prace. Cukrovije pfipravovano dle tradi¢nich
mistnich receptd, coz doklada napriklad recept na
vanilkové rohlicky, ktery jsme prevzali z Kucharky
Ceskoslovenské hospodyné vydané v Miloticich nad
Becvou v roce1922.

Zemédélské druzstvo Partutovice
Partutovice

100% ovocnha a zeleninova stava

Nase firma vyrabi100% $tavy Setrné, tepelné je
osetfuje pasterizaci a nepfidava ptisady a pomocné
latky. Vyrabime nékolik druh( mostiku: 100% jablko,
jablko a hruska, jablko a Cervena fepa, jablko a celer,
jablko a mrkev, jablko a rybiz. Je vyrabény v biokva-
lité, vhodny k vyrobé ovocnych Zelé, pudinki,
zmrzliny, horkych napojti apod. Stavy neobsahuj
Zadné konzervacni latky ani pridany cukr a zacho-
vavajf si tak vysoky obsah vlakniny a vitamint.
Cerstvé stavy vynikaji nejen svou lahodnou chutf, ale
predevsim vysokym obsahem vitamin(, mineral(,
Zivych enzym(i a dalsich biologicky vyznamnych
latek. Piti Cerstvé vylisovanych $tav Cisti a detoxikuje
organismus, podporuje traveni, snizuje nadvahu,
odstrariuje navu a dodava télu energii a vitalitu.

Eduard Kozak — Sady Lucice
Lucice

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

MORAVSKA BRANA je maly region na vychodnf vyspé Olomouckého kraje. Centrem jsou

Hranice na Moravé, kde na zamku najdete i oblibeny obchidek s regionalnimi produkty.

Podhorska krajina pfeje ovoci i bramboram, krajina kolem Becvy je vhodna pro nenaro¢nou
E?ﬁﬁlﬂ turistiku i [azeriské pobyty.

www.regionalni-znacky.cz/moravska-brana
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Faremni mlécné vyrobky a mléko

Na rodinné farmé chovame kozy plemene ceska bila
kratkosrstd. Zacalijsme v roce 2010 pofizenim prv-
nich péti plemennych kozic¢ek. Prvni rok byl idylicky,
s kozinkamijsme pravidelné chodili na prochazky
po okolnich loukach a mezich, kde kozy oZiraly

tolik oblibené kefiky a néletové stromky. Registraci
syrarny jsme obdrZzeliv srpnu nasledujiciho roku.

V soucasné dobé mame 23 dojicich koz a blizime

se tak k optimalnimu planovanému stavu. Kromé
syrového mléka vyrabime Cerstvy kozi syr, tvaroh,
syrovatku, jogurt a kefir, kozi Zincici, kozi polotvrdy
syrakozi zrajicl syr. Tési nas, Ze je o vyrobky z koziho
mléka velky zajem, a Ze i mléko nasich koz lidem
chutna. Na Ekofarmé Stastnd koza chceme, aby byly
Stastné nejen kozy, ale i vechna ostatni zvitata, lidé
i nasi navstévnici.

Markéta Tobérna — Ekofarma Stastni koza
Velké Albrechtice

Cesnek z Libhosté

4 roky vysazujeme Cesnek na plose vétsi nez

500 m?, v roce 2018 dokonce na 4000 m?. Sazime
Ceské uznané odrldy Anton, Bjetin, Vekan, Lukan,
Dukat, Slavin, Jovan a Havran. Sadbu pouzivame jak
zvlastni produkce, tak nakupujeme certifikovanou
od slechtitel(l. Jedna se o produkt zemédélské prvo-
vyroby. Cely proces péstovant, sklizné a poskliziiové
Gpravy probiha z 80 % ru¢nim zpracovanim.

Vit Skarka
Libho3t 246

MORAVSKE KRAVARSKO regiondlni produkt®  (Eigao)

MORAVSKE KRAVARSKO najdete v CHKO Poodif. Nazev nenf odvozen od Kravat, ale je prekla-
dem plvodné némeckého oznaceni regionu, pro néjz bylo odnepameéti typické zemeédeélstvi.

Dnes tu najdeme zajimavé pamatky i klid u meandrujici feky Odry a historickou rybni¢nt
soustavu, kde se dari rybam a vodnimu ptactvu.

EI'_ _I_EI
=

www.regionalni-znacky.cz/moravske-kravarsko
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Kozi syr Sedlak ze Sosiivky

V trochu tajemné krajiné Moravského krasu je mala
rodinnd farma, kde pfipravuji s laskou a pééi skveély
kozi syr ze stoprocentniho koziho mléka, pfi zpraco-
vanijsou pouzity uslechtilé kvasné kultury a syfidlo,
mléko je pasterované a dle odborné terminologie
jde o syrs tzv. dohfivanou syfeninou. Syr dochucujf
ofechy, mandlemi, cesnekem a zelenym peprem,
vsezonéjsou velice oblibené syry se zelenymi
bylinkami. Vyrabéji také kozi brynzu a kozi tvaroh.
V soucasné dobé je na farmé kolem 120 koz, z toho
je7odojnych. V prekrasné prirodé je stado chovano
pasteveckym zplsobem, pokud to podminky
umoznuji, v krajiné je doslova v pohybu, hlidano
dvéma hovawarty a pod dohledem pastevce. Od
roku 1990 tak navazuji na rodinnou tradici. V ramci
venkovské agroturistiky prodavaji zdomu a dodavajf
do prodejen zdravé vyzivy po celé republice.

Eva Sedlakova
Sosuvka

Zelenina z Bofitova

Rodina Crhikova hospodafi v obci Bofitov od roku
1991. Farma je zamérena na produkci zeleniny ze

100 % mistnich surovin, k péstovani pouziva hovézf
a kofisky hntyj. Rada vyrobkit ziskala mnoho ocenéni
kvality, kromé oznateni MORAVSKY KRAS regionalnf
produkt také Zlatou chutJizni Moravy ¢i Regionalnf
potravinu. Do nasi produkce patif brambory, cesnek,
cibule, zeli, mrkeyv, salatova fepa ervend, dyné
hokaidé, mak modry, petrzel. Produkty proddavame
pfimo ze dvora a také v Crhakovic kramku v Blansku.
Cast produkce je také k dostani v siti prodejen
Sklizeno a Dobrej $pajz.

Jaroslav Crhak
Bofitov
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MORAVSKY KRAS regionalni produkt®
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MORAVSKY KRAS patii mezi nejv§iznamnéjsi krasové oblasti ve stfednf Evropé, jiz od roku 1956
je chranénou krajinnou oblasti. Pisobenim vody zde vznikl sloZity podzemni Ficni systém a vice
nez tisicjeskyni vyjimecné krasy. Jeskyné, krapniky, ponorné feky, propasti, zavrty a jesté mnohé
dalsi ikazy tvofisoubor prirodnich jev(, kterym rikame kras. Jednim z nejznaméjsich mistje
propast Macocha. Moravsky krasje i krajina s pestrou faunou a flérou, od pravéku osfdlend ¢lo-
vékem, ktery ji postupné pretvarel. Unikatni prirodnf hodnoty vyzaduji citlivé a Setrné vyuzivant
a hospodarent.

www.regionalni-znacky.cz/moravsky-kras
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Pstrosi maso a vejce

Chovu pstrost se na Pstrosim vrsku Wieder
vénujemejiz vice nez 20 let. Nyni se soustfedime
na chov nandu pampového pavodem zjizni
Argentiny, ktery snasf velmi dobre nase klimatické
podminky, nesvéd¢i mu pouze delsi mrazy. PStrosi
jsou celoro¢né ve vybéhu, pasou se na zelené trave,
prikrmujeme je smési s podilem kukufice a v zimé
vojtéskovou sendzi. PStrosi vejce vaZi 600—700 g,
coz predstavuje asi 13 vajec slepicich. Obsahuje 55 %
bilku a 45 % Zloutku, proto je lahodnéjsi ajemnéjsi,
ijeho slozenije pro ¢lovéka zdravéjsi nez slepici
vejce. Maso je mirné nasladlé, néco mezi telecim
adivocinou, strukturou se podoba hovézi svickové,
je témér bez tuku. Nabizime vyzralé steakové maso
ve vakuovaném balenti, vyrabime i pstrosi klobasy
a parky, pastiku a sadlo.

Pavel Wieder
Hnévosice

Otické kysané zeli

Vyroba kysaného zelf ma v Oticich dlouholetou
tradici. Prvni zminky v kronikach uvadéji vyrobu
kysaného zelfjiz od roku 1886 a od tohoto data se

v Oticich slape kysané zeli bez preruseni. Akciova
spole¢nost ZP Otice v této tradici ispésné pokracuje
ajevsoucasnosti nejvétsim vyrobcem kysaného
zelfv Ceské republice. Jednotlivé hlavky specialné
vyslechténych odrid se ocisti, zbavi kostald

a krouhaji se. Dle otické receptury se poté pfimicha
stl, kmin a hor¢i¢né seminko. Vyslednou krouhanku
pak v kadich nedusaji stroje, ale vidlemi tuto hmotu
rovnomeérné rozmistuji a seslapavaji zeny v bilych
holinkach. Po diikladném uslapani se nechava

zeliv kadich zrat a v konecné fazi se pini dle pranf
zékaznik( do rtizné velkych balenf, od 500 g sacka,
které vidite na pultech prodejen, az po 13 kg vanicky,
gastro baleni projidelny a restaurace.

ZP Otice, a.s.
Otice

OPAVSKE SLEZSKO regionalni produkt® g
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OPAVSKE SLEZSKO najdete na hranici Moravy a Slezska, v krajiné polf, fek i divokych lest,

s Cetnymi panskymi sidly, technickymi pamatkami, sakralnimi stavbami i femesInymi tradi-

cemi. Unikatnije vesnickd pamatkova rezervace Lipina, kterd je dokladem ptivodniho lidového

stavitelstvi. Jedinecné povidani o téZbé cerného zlata v oblasti Nizkého Jesenfku—bridlice E?ﬁﬁlﬂ
mUzete zazit v muzeu Bfidlice v Budi$ové nad BudiSovkou. S venkovskym Zivotem na Opavsku

se seznamite pfi prohlidkach vétrnych mlynd v Cholticich a v Hlavnici, malé skanzeny najdete E

v Bolaticich, Holasovicich i Hlu¢iné.

www.regionalni-znacky.cz/opavske-slezsko/
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Hovézi maso z Venclova statku

Hovézi maso z Venclova statku pochazf ze skotu,
ktery je chovan v katastru obce Béla u Liberka. Venc
lGv statekje historickym rodinngm majetkem. Skot
jevletnim obdobfvolné na pastvinach, v zimnim
obdobi na zimovisti a ve staji. Beéhem celého roku je
skot krmen krmivy z vlastni produkce. Zvitata jsou
chovana v souladu se svymi pfirozenymi potfebami
na horskych pastvinach. Reprodukce probiha
formou pfirozené plemenitby, byk je ve stadé
pfitomen po cely rok, telata jsou ve stadé spolu

s matkami. Bezstresové zachazent, kvalitni péce

a krmivo jsou zdsadni pro kvalitnf produkci masa.
Maso prodavame vyzralé a vakuové balené dle prani
zakaznikd, ktefi pro objednavky vyuZzivaji e-shop.
Forma prodeje ze dvora zarucuje primy kontakt se
zakazniky a také nezbytnou zpétnou vazbu, kdy
nazory zakazniki jsou dilezitou soucasti prodeje.

D-agros.r.o.
Javornice

Cerstvé syry amasné

vyrobky z Rampuse

Se zemédélstvim jsme zacali v roce 2008, od roku
2011 vyrabime vyrobky mlé¢ného a masného
plvodu. V soucasné dobé hospodafime na 42
hektarech zemédélské pady. Chovame kravy,
prasata, dribe?, kraliky i ovce. Na farmé i formou
zasilkového prodeje nabizime mlécné vyrobky,
vyzralé hovézi maso, veprové masné vyrobky,
chlazené veprové maso, maso kufat, hus, kralikda,
jehnat. Hlavnim cilem je nasi farmy je produkce
kvalitniho mléka a masa, které dale zpracovavame
v nasich vyrobnach. Pfivyrobé dbame na dodrzovani
tradi¢nich rucnich technologickych postupt. Jak
mlécné, tak i masné produkty z nasi farmy jsou
pfirozené bez lepku, bez pridanych konzervant(

a bez dusitanovych soli. Soucasti farmy je i penzion
arestaurace.

Farma Sokol
Rampuse

ORLICKE HORY originalni produkt®
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ORLICKE HORY jsou od roku 1969 chranénou krajinnou oblasti. Hfeben Orlickych hor a malebné
podhfi tvofi pozoruhodné zachovaly krajinny celek. Pro Orlické hory jsou typicka hluboka
astrmd tdolf fek a ficek. Nejznaméjsije Divoka Orlice, kterd protéka Orlickohorskou brazdou.
Pramenisté rek na svazich hlavniho hrebene dnes predstavuji ostriivky nejzachovalejsich
pfirodnich biotopd, které sestupuji z hor do podhtiilesnatymi tdolimi. Osobitd krdsa této
oblastije dotvarena zachovalou lidovou architekturou.

EFE
Frit

www.regionalni-znacky.cz/orlicke-hory
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Susené ovoce z Podchlumi

Ovocnarska farma Vaclava a Petra Karesovych
pokracuje v nepferusené rodinné tradici sadarii—
ovocnafl. Ovocné stromy se na slunnych stranich
Chlumu u Ostroméfe péstovaly od nepaméti
azrodily se zde i vyznamné ovocné odriidy. Jednou
z nich je Kare$ova srdcovka rand —vynikajici odriida
rané tiesné, kterou objevil nas déd, sadar Frantisek
Kares. V soucasné dobé obhospodafuje farma 40
ha ovocnych sadt. Kazdym rokem je nejmodernéjsi
metodou provadéna nova vysadba, v sadech je
vybudovana velkoplosnd zavlaha, stale je moder-
nizovano také technické vybaveni farmy. Vybrané
zralé ru¢né esané ovoce je umyto, nakréajeno,
odpeckovano a vlozeno do susarny, nasledné je
usu$ené ve formé na zlom nebo stavnaté ruéné
plnéno do obald.

Petr Kare$
Ostromér

Chutny preclik

V roce 1991 )osef Rydl zaloZil Zivnost pekar-cukrar.
Blizko centra Lazni Bélohradu zrekonstruoval dim
staré pekarny z konce 19. stoleti, kde provozuje
,Pekarstviu Rydld“.

Pekarna vyrabf pfevazné ruénim zptsobem asi
sedmdesat druhi peciva—od chleba, housek,
rohlikd, vek, kolacd, vanocek, pres ceredlni pecivo
az po pecivo trvanlivé. Specialitou jsou pak precliky,
které diky své recepture z pocatku minulého stoletf
prenasifemeslny duch pivodniho pekafstvi do
dnesni doby. Precliky jsou vyrabény ru¢né dle
tradicni Ceské receptury z pocatku minulého stoletf
pouze z kvalitnich surovin od provérenych dodava-
telt.. Charakteristickou chut precliki si predevsim
oblibili konzumenti vina a piva, fajnsmekfi pokladajf
nas preclik za nezapomenutelnou pochoutku.

Josef Rydl, s.r.o.
Lazné Bélohrad

S

PODKRKONOSI regionalni produkt®
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PODKRKONOSI, toje zvInéna krajina sousedi na zapadé s Ceskym rdjem a na jihu s rovinatym okolim
Hradce Kralové. Nejvyssim a nejznameéjsim vrcholem je Zvicina. Najiznich svazich hrebent chlum(ise
daff péstovanfovoce, jsou i zdrojem kvalitntho piskovce, ktery ve spojeni s umem mistnich kamenfka
a sochart vtiskl neopakovatelnou pecet zdejsi krajiné v podobé mnoZzstvi kamennych staveb— kosteld,
zamk, tvrzi, hradd, technickych pamatek i drobnych piskovcovych kiizki a soch. Mraziva tdoli, proslu- =
néné strang, prameny, ficky, rybniky, mnozstvi pamatek a mist opfedenych povéstmi prinasi ochutnavku E

historie i mistnich specialit, proziti zdejsi krajiny na naucnych stezkdch a pfi tradi¢nich slavnostech.
www.regionalni-znacky.cz/podkrkonosi/
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Hlavenecké mini rajce

Nase zemédélska farma se nachazi uprostred pfi-
jemné polabské vesnicky Hlavenec, kterd je hrdym
nositelem ocenéni Vesnice Stfedoceského kraje roku
2011. Hospodarime na statku po prarodicich od roku
1991. Plodovou zeleninu péstujeme ve foliovych
krytech v systému IPZ (Integrovana produkce
zeleniny). To znamena sniZené pouziti hnojiv a che-
mickych pripravk(. Pouzivame biologickou ochranu
rostlin. U zeleniny z nasi produkce matejistotu, Ze je
sklizena Cerstvé a v pIné zralosti, proto i vase chutové
zazitky budou maximalni. MiZete si pfijet i pro malé
mnozstvi, viechny produkty mizete ochutnat a pfi
té pfilezitosti mate moznost se podivat, jak zeleninu
péstujeme a osetfujeme. Tésime se na vas!

Ing. Radek Smotlacha
Hlavenec

Ovcisyry

Biofarma Kosik, ostrivek Slovenska ve Stfednich
Cechachje vhodnym cilem pro rodiny s malymi
détmi pro tzv. agroturistiku. K vidénijsou témér
vsechna domaci zvitata (ovecky, kozy, psia kocky,
slepicky, perlicky a kralici) a dale i oslik David,
divocak Chrochtik, gotingenské prasatko Selinka

a nejnovéjsim prirtstkem je lisak Lisi. Stale vyhleda-
vanéjsim produktem farmy jsou vyrobky z ovéiho
mléka.Jedna se o syry vyrabéné tradi¢ni technologif
—bily syr hrudka, tvrdy syr ementalského typu,
uzeny ostépek a brynza, Zincica, parenica a ostépok.
Farma dale nabiziivinéné polstare a deky vhodné

i pro alergiky, sezonni ovoce a zeleninu, chutné
domaci marmelady nebo nakladanou zeleninu.

PET s.r.0. — Biofarma Kosik
Kosik

0@1 POLABI regionalni produkt®
g s

POLABI je typicky zemédélskou oblast, kde se daff krom obili i zeleniné a ovoci. V blizkosti

Prahy je ale mozno najiti mnoho historickych pamatek a zajimavosti—od Kolina a Lipan ke

Slavnikovcdm na Libici, rodisti sv. Vojtécha, krdliJifimu z Podébrad, pres kralovské mésto Nym-
E?ﬁﬁlﬂ burk's unikétni cihlovou gotikou, kolem Benatek nad Jizerou Tychona de Brahe, habsburského

Brandysa nad Labem a svatovaclavské Staré Boleslavi se zastavkou na panstvi Thurn-Taxist az
E ) do Mélnika, mésta sv. Ludmily a vyborného vina.

www.regionalni-znacky.cz/polabi
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Bio ovci zrajici syr

Statek Oblik lezi na hranici pfirodni rezervace Oblik,
kterd laka milovniky p¥irody vieho druhu. Naleznete
zde vzacné druhy rostlin, broukd a motyli. Nase
ekologicka stada ovci spasaji louky tdhnouci se od
kopce Oblik az po Srdov. Z nadojeného biomléka
vyrabime domaci syry a dalsi produkty. V roce 2014
jsme obnovili sady, které brzy obohati nas sortiment
o merufky a ofechy. Vlajkovou lodi naseho statkuje
BIO Ovci syr zrajici. To nejlepsi, co nam ovecky daji
ze svého mléka, se snoubi' s ojedinélou recepturou.
Vysledkem je lahodny syr, ktery se rozplyne na
jazyku a budete chtit dalsia dalsi.. Nase produkty

si muZete zakoupit v nasem obchadku pfimo na
statku, kde je moZno se zastavit a posedét na terasce
nebo sejen obcerstvit.

I.H.FARMs.r.o0.
Rana

Mosty

Cesta ke kvalitnimu mostu za¢ina vybérem toho
nejlepsiho ovoce a zeleniny. Proto si své dodavatele
vybirame s peclivosti prevazné z naseho regionu.
Ovoce a zeleninu od nasich dodavatel(l lisujeme za
studena, neprislazujeme, nefedime, pouze velmi
Setrné pasterizujeme, abychom zachovali chut

a kvalitu, ktera nase mosty déla vyjimecné. Dbame
na100% kvalitu nasich most(, proto u nas nena-
jdete nic, co by pochézelo z koncentratt. Diky tomu
vam nabidneme most, ktery si zachovava vsechny
prospésné latky. Nase mostarna je vybavenajednou
z nejmodernéjsich technologii na vyrobu prirodnich
$tav. V sortimentu je nabizeno cca 19 druhd mostd,
jednodruhovych nebo vicedruhovych. U vétsiny je
hlavnisloZkou jable¢na stava v kombinaci s dalsim
ovocem Ci zeleninou.

Mostarna Louny
Louny
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POOHRI regionalni produkt® g’f:“/
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POOHRI je zarukou romantickych p¥irodnich scenérif i bohaté historie, tok feky Ohte je
naprosto jedinecnou lokalitou. Do nasizemé vstupuje u Chebu, obtaci Loket a mifi hned ke cty-
e nadhernym kralovskym méstiim: Klasterci nad Ohif, Kadani, Zatci a Lountim. Spole¢nym
jmenovatelem celé oblastije vedle feky Ohte i chmel. Krajina je plnd megalitickych pamatek

v podobé zahadnych menhirt, kamennych fad i mist, kde mnozi ¢erpajf pozitivni energii.

o
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www.regionalni-znacky.cz/poohri
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Vodnansky kapr

Kapfi patii k Vodnantm uz podle jména, ten nasje
ale kupodivu z mouky a cukru. Pfijeho konzumaci
kromé pochutnani najemném cukraiském pecivu
zjistite, kde vsude mUizete ve Vodnanech najit kapra
a pro¢ kapry namaloval Mikolas Ales nad hlavnf
oltaF ve vodnanském kostele Narozeni Panny Marie.
Nas kaprjejemné cukrafské pecivo ze Slehané
hmoty sypané cukrem ¢i polité cokoldadou, kromé
néj se firma zameéruje na vyrobu chleba, bézného
ijemného peciva a cukrafskych vyrobka. Vechny
nabizené vyrobky mlzete ochutnat pfi kave ve
vodnanské prodejné uzpiasobené nejen pro prode;j,
ale také pro pfijemné posezeni.

Pekafstvi a cukrafstvi Kodadek s.r.o.
Vodnany

Prachenské prase

Prohlédnéte si nasi rodinnou farmu, kterd se nachazi
v malé vesnicce Strelskohosticka Lhota nedaleko
Strakonica Horazdovic. Hospodafime na Lhoteckém
panském dvore, ktery byl rodiné vracen v restituci.
Statek si nasi predkové koupili v roce 1937 diky
vydélkim z feznické Zivnosti provozované ve Vidni.
Specializujeme se pfedevsim na chov prasat. Nasi
zakaznici si mohou prasatka bud vybrat pfimo na
farmé, nebo sijednoduse objednat, a my je dove-
zeme az k nim dom(. Kromé prasat chovamejesté
kravy, u kterych hlavnim produktem neni mléko, ale
telatka. Dale péstujeme celou fadu zemédélskych
plodin—brambory, psenici, jemen, fepku.

Frantidek Cizek
Strelskohosticka Lhota

PRACHENSKO regionalni produkt®

PRACHENSKO je historickym regionem na pomezi dnesnfho Jihoceského, Sttedoceského

a Plzenského kraje. | poté, co se za prvni republiky vytratilo ze spravniho usporadant a z kdysi

mohutného hradu Prachen jsoujen stézf patrné ruiny, Zije v tradicich i povédomi mistnich
E?ﬁﬁlﬂ obyvatel zejména na Pisecku a Strakonicku.

www.regionalni-znacky.cz/prachensko
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Louzenska kurata a vyrobky

Farmarska kufata maji pozvolné prirastky diky
zkrmovani celé p3enice. Doba vykrmuje 68 dnf, jsou
chovéna ve vykrmovych prostorech s prirozenou
intenzitou denniho svétla av malém poctu kusd,
coz vyznamneé prispiva k vytvoreni pohodového

a bezstresového vykrmového prostredi, s vysokou
moznostivolného pohybu a zachovani prirozeného
chovanfhrabavé dribeze.

Louzenské dribezi uzeniny vyrabime tradi¢nim
zptsobem s vysokym podilem ruéni préace, s maxi-
malnim obsahem vlastniho kufeciho masa z nasich
vlastnich farmarskych kufat nebo kohoutkd, s mini-
malnim obsahem konzervacnich latek, s pouzitim
Cerstvé zeleniny a kvalitniho kofeni. Maso i vyrobky
mUZete zakoupit pfimo na nasi farmév Louzné.

Farma LouzZnés.r.o.
Louzna

Biosyry z rodinné syrarny Melcher

Syry vznikaji z Cerstvého bio mléka od nasich
kravicek, které se pasou na Gpatf hory Svatobor,
nekrmime je sendzi ani silaZi, pouze senem a past-
vou z horskych lucin. Syry se vyznacuji smetanovou
chuti. Jsou vyrabény ru¢né, podle vlastni receptury,
pfimo na farmé v malé syrarné, kde je Ize i zakoupit.
Stambersky syra Zlaty bochanek (pfirodné uzeny
syrna buku) jsou syry vhodné jak na grilovani, tak
do studené kuchyné, jejichz specifickou vlastnosti
je, ze se neroztékaji. Kazdy nas vyrobek je original,
protoZe sejednd o vlastni recepturu a ru¢nfvyrobu
,s prfidanou hodnotou pokoje a dobra“.

Rodinna farma Melcher
Cervené Dvorce

SUMAVA originalni produkt®

SUMAVA originaln produkt je udélovana na tizemf ¢ty¥ okresti, vedle pohoff Sumavy zahrnuje

i celou oblast Posumavi s vétsimi mésty jako Klatovy, Susice, Horazdovice, Prachatice, Cesky

Krumlov apod., a dale i velké ¢asti Ceského lesa a Novohradskych hor. Jadrem regionu je

samoziejmé Narodnf park a CHKO Sumava s unikatni horskou prirodou i femeslnymi tradicemi. E?i'i'ﬁEl

www.regionalni-znacky.cz/sumava
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Cerstvé kravské mléko

amlécéné vyrobky

Jsme rodinna firma—manzelé Lenka a Roman
Kardovi—ze Starcovy Lhoty. Sedlaceni ma v nasich
rodinach dlouhou historii, proto jsme se rozhodli,
Ze dostojime tradici a v rodinné linii Blahd a Karda
budeme pokracovat. Starame se o vice nez 50 krav
ve staji ve Velkych Hefmanicich. Nase mlééné stado
se sklada prevazné z holstynek, cervenych strak

ale i Svycarskych hnédych krav. Stado budujeme
postupné a snad Gspésné a bavi nas to ¢im dal

vice. Zamérujeme se na produkci mléka a jeho
zpracovaniv minimlékarné, kde vyrabime syry,
tvaroh, jogurty. Nase mléko je opravdu100% mléko
bez konzervant( a chemickych dprav, neosizené

o smetanu a dobré nejen k piti, ale i pro dalsi domaci
zpracovant.

Blahuv dvir
Starcova Lhota

Vrchoticky kapr

Chovem ryb se zabyvame v regionu Sedlec-Prcice
vice nez 20 let. Navazalijsme na bohatou a zajima-
vou historii rybnikarské cinnosti, kterd se datujejiz
od dob Jakuba Krc¢ina zJel¢an a Sedl¢an. Nas Vrcho-
ticky kapr (i ostatnf ryby) jsou vyjimeéné chutnym
masem. Cely cyklus chovu kapra totiz probihd v ryze
Cistém prostiedi nedotéeném jakymkoli pramyslem
Ci splachem chemickych hnojiv z poli. Kaprvyrista

v rybnicich na hornich tocich Sedleckého, Prcického
a Petfikovického potoka, na Gzemi prirodniho parku
Jistebnicka vrchovina, kde se nachazii pramenisté
pitné vody. O kvalité naseho kapra svéd¢i dlouholety
zdjem nasich zakaznikd. Chceme tento trend udrzet
a certifikat regionalni znacky pro Vrchotického kapra
nas dale zavazuje.

FOREST-FISH, spol.sr.o.
Sedlec-Prcice

TOULAVA regionalni produkt®

TOULAVA je novym regionem rozkrocenym mezi Stfednimi a Jiznimi Cechami. Rozprostira se
v Sirokém okoli mésta Tabor, které je jejim centrem, od SedIcanska po Bechynsko a Sobéslavsko,
EI’FﬁEI od Milevska pres Jistebnicko po MladovoZicko. Hrdé lezi mezi zelenymi vrchy stfidajicimi tdoli
1
s

rek a svazujicimi se az k blatskym mokfinam, mezi méstecky a malebnymi viskami.

www.regionalni-znacky.cz/toulava/
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Maso, masné a uzenarské
vyrobky Mitrovsky Angus

Ochutnejte maso skotu, ktery se volné pase na
gistych loukéch Vysociny. Zadna granulovana
vyZiva, zadné zativky nad hlavami. Chut nechavame
na piirodé a100% péci. Louky, pastviny i pole

v Mitrové a okoli, kde hospodafi Statek Mitrov, jsou
osetfované pouze mechanicky bez chemikalii, maso
tak neobsahuje skodlivé latky. Po pordZzce maso
zraje pfi teploté kolem 1,5 °C minimalné 3 tydny,
poté je bourdno a vakuové baleno. To vse pfimo

v objektu Mitrovského dvora. Maso nabizime pouze
v prodejné a restauraciv Mitrové. Aninase uzeniny
neobsahuji zadné dopliky a chemikalie. Rychlosal
ajiné pomucky dnesnich vyrobcli u nds nahrazuje
znalost tradi¢nich receptur a nejmodernéjsi techno-
logie zrani, pfipravy a uzeni nebo susen.

Mitrovsky dvar, a.s.
Strazek

Vyrobky z kravského a ovéiho mléka

Zameéstnanci ekovychovné organizace Chaloupky
zalozili v roce 2012 v Zasovicich zemédélské
druzstvo. Na Salatové kopci nad obci se pase pét
krav plemeneJersey ajejich telatka, dvacet vycho-
dofriskych ovci, koné, kozy a prase. Pfimo na statku
si muzete koupit mlécné produkty, které farma
vyrabi (syry, jogurty, tvaroh..), v été produkty ovci
a kravské, vziméjen kravské. Zarover ve spolupraci
s Chaloupkami o.p.s. provozujeme Ekocentrum
Chaloupky Zasovice, kde se déti i dospéli uci vyrabét
syry nebo zpracovavat ovéivinu a zjistuji, jak funguje
mala farma. Vyrabimejogurty, tvarohy, Cerstvé syry,
kefiry, acidofilni mléka, jogurtovy syr, nakladané
syry, uzené a parené syry, v sezoné od kvétna do
listopadu i ov¢ijogurta brynzu.

Chaloupky, zemédélské druzstvo
Zasovice

\\
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VYSOCINA regionalnf produkt®

Vyhodou VYSOCINY je zachované Cisté zivotnf prostred, Vysocina je zdravym ostrovem mezi

tfemi aglomeracemi— prazskou, brnénskou a videriskou, je jednfm z nejcistsich kraji Ceské

republiky. Tradi¢né je Vysocina spojena s bramborami, ale dafi se i dal$sim zemédélskym

plodinam, z Zivocisné vyroby dominuje zejména skot a prasata a v posledni dobé nejdeme E
i stale vice ovcf.

www.regionalni-znacky.cz/vysocina
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Skvarkova placka Laguna

Psarska pekarna Laguna plsobf pfi Domovu Laguna
Psary. Vedle $kvarkové placky maji ve svém reper-
toaru kompletni sortiment bézného peciva i cuk-
rafskych vyrobku. Zfizeni pekarny pomohlo zménit
nazor verejnosti na Domov pro osoby s postizenim

a zatlenitjeho klienty skute¢né do Zivota. Skvarkova
placka se vyznacuje zlatohnédou barvou, prijemnou
vlnfa vynikajici chuti. Vedle osvédéeného receptu

a poctivého zpracovani se miizete spolehnout i na
kvalitni suroviny od blizkych dodavatelt.

Psarska pekarna Laguna
Psary

P s
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ZAPRAZI originalni produkt®

Lipovy kvét ze Svojetic

Ochutnejte Lipovy kvét ze Svojetic. Kazdy rok je
sbiran ze stoletych lip uprostred dvora svojetického
statku. Kvét se susia cely rok je skladovan na suchém
atmavém misté.

Na statku pfipravujeme i dalsi bylinné a pfirodnf
Caje, shirame také sipky, pampelisky, péstujeme
mésicek, hefmanek a bezinky... Susime, tiidime
ashromazdujeme byliny vysoké kvality. Nékteré
byliny ndm dodavaji spolupracujici ekofarmy.
Suseny lipovy kvét je také prodavan pojednotlivych
porcich. Koupit ho miZete na nasem statku i v siti
prodejen Billa ve Stfedoceském kraji a Praze.

Statek Svojetice
Svojetice

ZAPRAZIje regionem za Prahou, pfevazné vychodnim smérem, zahrnuje Ri¢ansko a Dolnobie-
Zansko, jeho soucastije i mikroregion Laduv kraj. A praveé stopy legendarniho kocoura Mikese

najdete na mnoha mistech regionu, ktery se z mista rekreace stava ¢im dal vice vyhledavanou
rezidencni oblasti, jeZ si buduje vlastni tradice a mistnf kulturu.

www.regionalni-znacky.cz/zaprazi
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Bylinky

Spole¢nost Bylinky s.r.o. produkuje Cerstvé bylinky
—v kvétinaéich ivfezané formé. Bylinky provas
péstujeme v nové vybudovaném sklenfku o rozloze
1 hektaru v Suchohrdlech u Miroslavi na Znojemsku.
Zaklady firmy jsou postaveny na Gcté k Zivotnimu
prostiedi. Jeden z nejmodernéjsich skleniki v Evropé
vyuziva pavodni bioplynovou stanici. Voda k zavla-
Zovanf bylinekje svadéna z celé stfechy skleniku, je
prefiltrovdna a obohacena o Ziviny. Konkrétné u nas
koupite: koprvonny, koriandr sety, libecek |ékafsky,
majoranku zahradni, matu, pelynék kozelec/estra-
gon, rozmaryn lékarsky, 3alvéj Iékarskou, tymian
obecny, pazitku pravou, petrzel zahradni natovou
nebo kerblik.

Bylinky s.r.o.
Suchohrdly u Miroslavi

ZNOJEMSKO regionalni produkt®

Vino, vinny mostadzem

Spolecnost VINNE SKLEPY MARSOVICE v.o.s. vznikla
v roce1998. Vinarstvi zaloZili a Svagfi Vaclav Tropp

a Eduard Novotny, ktefi se spolecné snazi péstovat
vino podle tradi¢nich postupt s vyuzitim modernich
technologif. Hlavnim cilem rodinného vinafstv{

je navazat na dlouholetou tradici péstovani vinné
révy vobci. V souc¢asné dobé firma obhospodafuje
35 hektar(i vinohrad(. Ro¢ni produkce vina cini
pfiblizné 120 ooo litrd. Nové je produkce obohacena
i 0 Zadana zpestfeni—vinny dZzem a most.

Vinné sklepy Marsovice v.o.s.
Jezefany-MarSovice

0, .
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ZNOJEMSKO je pro vétsinu mistnich vino, pro ,prespolni“okurky. Vino je zde skute¢né skvélé

ajedinecné. Turisté si zase pfipomenou neopakovatelnou prirodu Narodniho parku Podyjf

a mnoho cyklostezek, které protkaly celou oblast Znojemska. Milovnikam historie se vybavi

vyznamné pamatky, mezi nimiz nechybf i fada technickych. Dohromady je to pfirodné i histo- E?i'i'ﬁEl

ricky zajimavy region s bohatou historii i zajimavou sou¢asnosti.

www.regionalni-znacky.cz/znojemsko




Masny skot—hovézi maso

Hovézi maso specialniho francouzského plemene
,BLONDE D AQUITAINE*je chovano na biofarmé

v Licomeéicich. Jedna se o kontrolovany chov
masného skotu. Samotné plemeno je nejmladsim
plemenem masného skotu vzniklé v druhé poloviné
20. stoletfvjihozapadni Francii v Pyrenejském
pohofi.]Jeho jedinecnost spociva ve velmi malé
protu¢nénosti (maso je dietnf). Hovézi maso ma
oproti vepfovému vyssi obsah Zeleza, zinku, selenu,
kyseliny listové a vitaminu B12, je vyznamnym
zdrojem latek pro krvetvorbu a patfi k biologicky
nejhodnotnéjsim druhtim masa. Vice nez polovinu
Zivota proziji nase zvifata na pastvinach a loukach
v CHKO Zelezné hory, miizeteje sledovat i z turis-
tickych tras a cyklotras na pastvinach malebného
podhdifnasich hor.

Jan Vasicek
Licomé¥ice

Lipinské mlécné vyrobky

Ochutnejte Cerstvé kravské mléko, domaci, ru¢né
zpracovany syr rliznych prichuti a dalsi mlééné
produkty zpracované pouze z naseho mléka. Syry
vyrabime ve dvou velikostech a péti chutich. Pfi-
rodni, ochuceny, cesnekovy, s medvédim cesnekem
a uzeny. Syr najde uplatnénive studené i teplé
kuchyni.Je mozZno jej vyuzit k pfipravé obloZenych
talit, k nakladani, ke grilovani, na vyrobu salatt
avneposlednitfadé ke smaZeni. Je jako stvofeny
pro slavnostni okamziky spojené s kvalitnim jidlem
a pitim, stejné tak jako pro zdravou svacinu do prace
¢ido skoly.

Milan Visek
Lipina

S
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ZELEZNE HORY regionalni produkt®
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ZELEZNE HORY jsou zapadnim vybézkem Ceskomoravské vrchoviny. Na zapadé a najihu spa-
dajf ptikie do roviny u feky Doubravy, zatimco na severu pozvolna prechazeji do Polabf. Jedna
se o pfirodné zajimavou oblast, proto zde také byla v r. 1991 byla vyhlasena chranéna krajinna
,@"ﬁﬁm oblast. Na fece Chrudimce najdeme znamou pfehradu Se¢ a na Doubravé historickou kamen-
nou hraz prehrady PafiZov. Uzemi bylo obyvané Kelty a ze stfedovéku se zachovalo nékolik
E hrad(, zejména Lichnice nad Tfremosnici, dale pak Oheb, Vildstejn, Rabstejnek nebo Zumberk.

www.regionalni-znacky.cz/ zelezne-hory
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Asociace malych a stfednich podniki a Zivnostnik CR

AMSP CR — Asociace malych a stfednich podnikii a zivnostniki Ceské republiky byla zaloZena v roce 2001 a je

Zivnostniky a dale spolky, cechy a sdruzeni zastupujici konkrétni profesni zajmy malych podnikateld.
Prostrednictvim odbornych vybort je pfipominkovym a podplrnym mistem pro exportnf
politiku, vyzkum, vyvoj a inovace, financovani, dané, socidlni politiku, dotace a vzdélavani.
Hlavni aktivity sméfuje asociace do deseti skupin malého a stfedniho podnikant: zacinajici
podnikatelé, rodinné firmy, femeslnici, Zeny v podnikani, obchodni provozovny, malé
restaurace, drobni péstitelé, podnikatelé 55+, podnikani cirkve a podnikatelé na venkové.

V kazdém z téchto segmenttl vytvarf AMSP CR pro ¢leny informacni a legislativn{ servis.
- Specifickymi sluzbamijsou SOS dtvar, ktery fesi sSikanu drobnych podnikatel(, nebo on-line

AMSP CR * Uil e NS Ve ’
poradny zameérené na aktudlni problematiku (EET, GDPR atd.).

AMSP CR vydava magazin Trade News, fadu podnikatelskych manualtia knih, odborné zpravodaje a spravuje
devét portald. Vyhlasuje kazdorocné soutéze o nejlepsi rodinnou firmu, zacinajici podnikatele, podnikavé zeny,
ocefiuje nejlepsi Zivnostniky na venkové, nejaktivnéjsi cechy a poskytuje desitky zastit. AMSP CR cilené shromaz-
duje veskera data o segmentu MSP, vydava vlastni analyzy, spravuje statistiky a provadi vyzkumy. Disponuje tak
nerozsahlejsi databankou mapujici segment malého podnikani, kterou vyuziva jak ¢lenskd zakladna, tak verejné
instituce, skoly nebo média. Kazdorocné vyhlasuje program zameéreny na dtlezitou podnikatelskou oblast (Rok
femesel 2016, Rok venkova 2017, Rok rodinného podnikani 2018, Rok digitdlniho podnikani 2019). Asociace je
clenem vétsiny vladnich ¢iresortnich vybord.

Asociace regionalnich znacek

¥y Cilem regiondlniho znacentije zviditelnit jednotlivé regiony (jak tradicnf, zndmé napt. svou
.@QA’IZ zachovalou pfirodou, zdravym prostfedim, lidovymi tradicemi, nebo i ,nové* ¢i zapome-
N nuté) a upozornit na zajimavé produkty, které zde vznikaji.
I

% @ @ U Do systému regiondlnich znacek se od roku 2004 zapojilo jiz 27 regioni — Krkonoge,
,$ Sumava, Beskydy, Moravsky kras, Orlické hory, Moravské Kravatsko, Gérolsko Swoboda,
£REG\0$Y Vysodina, Polabia Podkrkonos, Han%, Ceskosaské év;’/carsko, Jeseniky, Prachensko,
Broumovsko, Kraj blanickych rytifd, Zelezné hory, Moravska brana, Zaprazi, Znojemsko,
Toulava, Opavské Slezsko, Krugnoho¥, Kraj Pernétejni, Ceské stfedohofi, Poohfi a Kutnohorsko. V kazdém z nich
vznikla regionalni znacka pro vyrobky, ktera zarucuje vedle jejich kvality a Setrnosti k pfirodé, a predevsim jejich
plvod a vazbu na urcité vyjimecné tzemi.

Kazda znacka ma svého regionalniho koordinatora — mistni neziskovou organizaci, jejiz poslani souvisi

s rozvojem daného regionu. (Mezi koordinatory znacek najdeme mistni akéni skupiny, organizace destina¢niho
managementu, ekovychovné organizace apod.) Systém regionalniho znacenivyrobkd, sluzeb a zazitk( je
koordinovan na narodnf Grovni Asociaci regionalnich znacek, z.s., ktera je sdruzenim koordinatord jednotlivych
regionalnich znacek.




Regionalni znacenf je jednou z cest, jak zviditelnit konkrétni region a upozornit na zajimavé produkty,
které zde vznikajf, a usnadnit navstévnikam regionu orientaci v nabizenych sluzbach.

Regiondlnich znacek jsou v Ceské republice desitky. Podstatna ¢ast z nich je sdruzena v Asociaci regi-
ondlnich znacek (ARZ). Znacky zapojené do ARZ jsou charakteristické jednotnym vizualnim stylem
znacek i propagacnich materialt. Znacky s podobnymi logy respektuji i stejna pravidla udélovant, ktera
vedle ptvodu v regionu zdiraziuji ekologickou Setrnost a regionélnijedinecnost. Ta mize byt naplnéna
rliznymi zplsoby — vazbou na tradici, mistni suroviny, specifi¢nost pro dany region, ale také jinymi vyji-
mecnymi vlastnostmi. Obdobné jsou posuzovany i sluzby v cestovnim ruchu a zazitky, které jedine¢nym
zplsobem prezentuji konkrétni misto nebo cely region.

e OU %@ﬂg@bé/

www.atedcesky.cz

ASOCIACE MALYCH A STREDNICH
PODNIKU A ZIVNOSTNIKU CR
AMSP CR

Asociace malych a stfednich podnikti a Zivnostnike CR
Sokolovska 100/94, (Meteor Centre Office Park B), 186 0o Praha 8 — Karlin
Tel.: +420 236 080 454 | E-mail: amsp@amsp.cz | Web: www.amsp.cz | 1 3 )
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